Koneser Grill

Snacki / Snacks

Domowa foccacia z maslem (v)
Home-made foccacia with butter

Domowe pikle i kiszonki (v)
Home-made pickles

Grillowane ogorki z dressingiem jogurtowym z zatarem (v)
Grilled cucumbers with yoghurt dressing and zatar

Domowe kimchii
Home made kimchii

Oliwki Gordal marynowane z grejpfrutem i bazylia (v)
Gordal olives marinated in grapefruit and basil

Tost z sardynka escabeche i pomidorowym chutney
Sardine escabeche on toast with tomatoe chutney

Swieza ostryga z chimichurri
Fresh oyster with chimichurri sauce

Przystawki / Starters

Grillowane papryczki Padron z pesto Romesco (ostre) (v)
Grilled Padron peppers with pesto Romesco (hot)

Bulion grzybowy
Mushroom broth

Domowa kaszanka z brzoskwinia
Home-made black pudding with peach

Burrata z dynia pizmowa i brzoskwiniami (v)
Burrata with butternut squash and peaches

Tatar wotowy z chipsem ziemniaczanym i bialg sardela
Beef tartare with potato chips and white anchovies

Grasica cieleca w panko z taramasalata
Fried veal sweetbread with taramaslata

Wolowe tataki z pachnotka i ponzu
Beef tataki with perilla and ponzu

Sashimi z tuniczyka Bonito z czarna trufla
Skipjack tuna sashimi with black truffle

Dla stolikéw 5-osobowych i wiekszych doliczamy 12,5% serwisu / For parties of 5 and above 12.5% service will be added

Piatek / Friday

03.09.2021

Informacje o alergenach dostepne u kelnera / Allergen menu available on request
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— GRILL—

Stek z tunczyka Bonito / min. 400 g
Skipjack tuna steak

Dorsz czarny Yakitori z mastem nori, dzikim brokutem i ostryga

Pollock Yakitori with nori butter, wild broccoli and oyster

Mule w bialym winie
Mussels a'la mariniere

Raviolo z musem z przegrzebek, homara oraz mulami w sosie truflowo - grzybowym
Ravolo of scallops mousse, lobster and mussels with mushroom and truffle sauce

Flat iron “katsu” z majonezem sriracha i katsuobushi
Flat iron “katsu” with sriracha mayonnaise and katsuobushi

Poledwica wolowa z kurkami, truflq i sosem foie gras
Beef fillet with chanterelles, truffle and foie gras sauce

Flat Iron stek / Polska /
Flat Iron steak / Poland /

New York stek / Polska /
New York steak / Poland /

New York stek z koscia / Polska, sezonowany na sucho 9o dni / dla min. 2 oséb

Club steak / Poland, dry aged for go days / for min. 2 people

Rib Eye stek z koscia / Polska, sezonowany na sucho 9o dni / dla min. 2 os6b

Cote de boeuf / Poland, dry aged for 9o days / for min. 2 people
— SOSY/ SAUCES —

Pieprzowy, madera, chimichurri, majonez truflowy, bordelaise
Green peppercorn, madeira, chimichurri, trufle mayonnaise, bordelaise

— DODATKI / SIDES —

Kos¢ szpikowa z sojowa glazurq i lesnymi grzybami
Grilled bone marrow with soy glaze and wild mushroom

Mieszane salaty z wedzonym dressingiem
Mixed leaf salad with smoked dressing

Mlode ziemniaki z mastem ziolowym
New potatoes with herb butter

Salatka z pomidorow
Tomato salad

Rydze z patelni z jarmuzem
Pan-fried saffron milkcap mushroom with kale

Szpinak ze szpikiem wolowym
Spinach with bone marrow
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